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Menu : Du 04/03 au

et aux champignons 9-&

- Pommes duchesses

29/03/2024
Lundi Mardi Jeudi Vendredi
04 /03 /2024 05/03 /2024 07 /03 /2024 08/03/2024
- Salade au comté - Guacamole & - Quiche au thon &
- Repas carnaval A
- Colin sauce citron - Kefta B19-& - Escalope de dinde®
-Riz @ - Carottes crémées & |- Gratin de courges&
- Brie - St Marcelin - Faisselles
- Clémentines - Gateau au yaourt a - Ananas
l'amande &
Lundi Mardi Jeudi Vendredi
N/03/2024 12/03 /2024 14/03 /2024 15/ 03 /2024
- Concombre alacreme - Salade de riz - Velouté de légumes | - Endives et dés de
A )
ambon
- Filets de poulet a la créeme VAN - )

- Omelette 5 - Poisson pané

- Hachis parmentier A

- Poélée de légumes-& -8 - Ratatouille -&
== |

- Pommes de terre

- Yaourt nature - Tomme blanche
- Kiri portion L'Ecureuil glacier - Camembert
- Kiwis
- Compote & - Bananes - Tarte bourdalou -&
Lundi Mardi Jeudi Vendredi
18/03 /2024 19/03 /2024 21/03/2024 @ 22/03 /2024
- Salade de blé et de jambon |- Feuille de chéne - Mais - Lentilles vinaigrette
- Gratin de poissons & |-Couscous - Haché de porc #
- Choucroute garnie m e ) )
- Gratin de pates © Végétarien - Gratin de broAcolls et
choux fleurs -5

- Petits suisses aux

- Crottin de chévre fruits - Emmental
- Yaourt arome demi sec Le Chevrou . - Pommes
- Poires
- Oranges - Entremet au chocolat
Lundi Mardi Jeudi Vendredi
25/03 /2024 26/03/2024 28/03 /2024 29/03/2024
- Carottes rapées - Laitue au bleu et - Macédoine de - Tomate farcie au
crodtons légumes Mayonnaise | thon et a l'oeuf
- oeufs durs florentine - Lasagne bolognaise m |- ROti de porc o - Roti de veau me
. . Pt =) .
- Riz pilaf 14 9-& -Macandcheese , |- Carottes braisées
= g = |
- Salers ) . - Fromage blanc 1/2 - St Félicien
- Brique de cheévre Le écremé
- Cocktail de fruits Chevrou @ - Kiwis
- Ananas

- Clémentines

Toutes nos viandes bovines sont d origine Irancaise.

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements.
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- Pavé de saumon

- Steak haché

- Poulet coco ¥-&

12/04/2024
Lundi Mardi Jeudi Vendredi
01/ 04 /2024 02/04 /2024 04 /04 /2024 05/04 /2024
-Carottes  rapées - Chou rouge - Quiche lorraine -8 - Oeufs durs

mayonnaise

-goélée de légumes

- Salade verte au
jambon

- Piémontaise&

- Coquillettes - Ratatouille - Gratin de courgettes et =]
. ommes de terre-&
- Emmental - St Paulin P S -Patates douces
- Yaourts aux fruits mixés roties &

- Fraises - Tarte choco-coco

A - Pommes - Cantal

gy e |

- Poires

Lundi Mardi Jeudi Vendredi
08/04 /2024 09 / 04 / 2024 11/04 /2024 12/ 04 /2024

- Betteraves rouges

- Radis beurre

- Poulet basquaise,, , |- Poélée de - Jambon braisé ¢ —ALasagnes au thon
95 | cou rgettes—é ‘ - =
-Rizb ti = - Frites E3
1 basmatl 28] Ble 5| - Tomate au four

- i - Brie

Morbier - Flamby -Bleu d'Auvergne
_ _Clé ; - Glace

Crumble Clémentines - Bananes
pommé
poires
Lundi Mardi Jeudi Vendredi
15/ 04 /2024 16/ 04 /2024 18 /04 /2024 19/04 /2024
Lundi Mardi Jeudi Vendredi
22 /04 /2024 23 /04 /2024 25/04 /2024 26/04 /2024

Toutes nos viandes bovines sont d’origine francaise.

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en fonction des approvisionnements.



